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STABILISIERUNG 1

Produktinfo: Unsere Produkte zur Stabilisierung vor der Fillung sorgen durch ihre hohe Wirksamkeit fir die maximale
Produktsicherheit Ihrer gefillten Weine.

‘ % A : ; Produktinfo: Egal ob zur Verbesserung des Mundgefiihls und der Frische oder zur Abrundung: Unsere Produkte zur Harmonisierung
' aus hochwertigen Rohstoffen geben Ihren Weinen den letzten Schliff.

STABILISIERUNG HARMONISIERUNG

STABILISIERUNG

KALIUMWEINSTEIN KALIUMWEINSTEIN OXIDATIONSVERMEIDUNG

Rohstoff METAWEINSAURE cMC KALIUMPOLYASPARTAT GUMMI ARABICUM MANNOPROTEIN ASCORBINSAURE SCHWEFELDIOXID TANNINE SAUREN MANNOPROTEINE

Produktname Metaweinsaure Plus ANAstab CMC CMC Plus Zenith Uno Zenith Color Anastab Gum Gummi Arabicum GA Anastab Mannopro Sulfivin K 150 Apfelsaure Milchsaure 80% 10C Ultima Fresh 10C Ultima Soft

Kombination ausgewahlter
Mannoproteine zur Harmoni-
sierung von kréftigen (z. B.

Reine DL- Apfelsaure zur
Verbesserung der Saure-
struktur in sdurearmen

Kombination ausgewahlter
Mannoproteine zur Har-
monisierung von frischen,

Reine, pulverférmige
Ascorbinsaure in Lebensmit-
telqualitat. Schiitzt Weine

Kaliumhydrogensulfit-
Lésung mit 150 g/1 SO2
zur anwenderfreundlichen

80 %ige, flissige L- Milchsau-
reldsung zur Verbesserung
der Saurestrukturin

Gummi Arabicum GA ist eine
25 %ige Gummi-Arabicum-
Losung, die den Weinstein-

ANASTAB Gum ist eine
mikrofiltrierte, 20 %ige

Gut I8sliches Mannoprotein
aus Saccharomyces cerevi-
siae. Es verzdgert den Wein-

Neben den Eigenschaften
bei der Lagerung von Wein
bieten wir Ihnen verschiede-

Mikrofiltrierte, 10 %ige
Kaliumpolyaspartat-

Mikrofiltrierte, 5 %ige
Kaliumpolyaspartat-

Hochveresterte
Metaweinsaure flr

Beschreibung

Mikrofiltrierte, 10 %ige
Carboxymethylcellu-

Mikrofiltrierte, 21 %ige
Carboxymethylcellu-

den sicheren Schutz
gegen den Ausfall von
echtem Weinstein.
Metaweinsaure Plus
wirkt sehr zuver-

lose-Ldsung, die den
Weinsteinausfall auf
der Flasche wirksam
verhindert. Das Pro-
dukt kann dem Wein

lose-Ldsung, die den
Weinsteinausfall auf
der Flasche wirksam
verhindert. Das Pro-
dukt kann dem Wein

Losung zur Ver-
meidung von Wein-
steinausfall auf der
Flasche. Es bietet
eine starke Schutz-

Losung zur Ver-
meidung von Wein-
steinausfall auf der
Flasche. Es bietet
die gleichen Eigen-

Gummi-Arabicum-L8sung,
die den Weinsteinausfall
auf der Flasche verzdgert.
Das Produkt kann dem Wein
auch unmittelbar vor der

ausfall auf der Flasche
verzdgert. Aufierdem rundet
es Gerbstoffe ab und gibt
dem Wein sensorisch

steinausfall auf der Flasche.
Auf3erdem rundet es harte
Gerbstoffe ab und gibt dem
Wein so mehr Fiille und ein

und Traubensafte zuver-
lassig vor Oxidation und tragt
damit zum Erhalt von Bukett
und Aroma bei. Au3erdem

Schwefelung von Mosten und
Weinen. Durch die flissige,
geruchsarme Formulierung
ist Sulfivin fur kleine Schwe-

ne Tannine hdchster Reinheit
zur finalen Harmonisierung
Ihrer Weine an. Informatio-
nen zu den verschiedenen

Weinen. Die Dosagemenge
sollte im sensorischen
Vorversuch ermittelt werden.
Apfelséure bleibt im Wein

saurearmen Weinen. Die
Dosagemenge sollte im
sensorischen Vorversuch
ermittelt werden. Milchsaure

barriqueausgebauten) Weif3-
und Rotweinen. Ultima Soft
wirkt stark harmonisierend
auf das S&ure- und Gerb-

fruchtigen Weiflweinen.
Ultima Fresh hilft beim
Ausbalancieren von Sif3e
und S&ure, rundet dabei

lassig, die Schutzwir- auch unmittelbar vor auch unmittelbar vor wirkung gegen den schaften wie Zenith Fiullung zugegeben werden, Volumen. gutes Mundgefiihl. sollten UTA- gefahrdete felgaben einfach zu dosieren Tanninen entnehmen Sie stabil und birgt daher keine bleibt im Wein stabil und griine Noten ab, verbessert stoffempfinden der Weine
kung bleibt allerdings der Fullung zugege- der Fillung zugege- Ausfall von echtem Uno und stabilisiert ohne Filtrationsprobleme Weine vor der Schwefelung und gefahrlos anzuwenden. bitte unserer Internetseite Gefahr von Weinsteinausfall. birgt daher keine Gefahr von das Mundgefiihl und betont und gibt ihnen Fille und
nur fiir ca. 1 Jahr ben werden, ohne ben werden, ohne Weinstein und ist durch die Zugabe von zu verursachen. Zusatzlich mit Ascorbinsdure behandelt oder dem Folder Tannine & Ein Teil kann bei einer MLF Weinsteinausfall. Auflerdem die geschmackliche Frische Textur. Die Weine prisentie-
erhalten. Filtrationsprobleme Filtrationsprobleme aufgrund seiner Gummi Arabicum gibt es dem Wein ein rundes werden, um die Entstehung Holz. zu Lactat abgebaut werden. ist sie durch die flissige des Weines. ren sich nach der Zugabe
zu verursachen. zu verursachen. geringen Viskositat zusatzlich die Farbe Mundgefihl. zu verzdgern. Formulierung leicht anzu- deutlich runder und langan-
CMC ist fiir Rotweine CMC ist flr Rotweine einfach anzuwenden von Rot- und Rosé- wenden. haltend aromatisch.
nicht zugelassen! nicht zugelassen! und kann direkt vor weinen.
der Fillung zugege-
ben werden, ohne
Filtrationsprobleme
zu verursachen.
Weif3- & Roséwein: . «
10 g/hl 50-200 g/hl* 25-95 g/hl* 20-100 mi/hi* 50-200 mi/hl* 20-50 g/hl* 30-150 g/hl* 5-30 g/hl* Viein: 10-20, Tgf'gfg%'l" Dosage nach S02 Analyse SP:;‘:jmsg il‘j’:ﬁ:{" max. 365 g/hl* max. 500 mi/hI* 5-25 g/hl* 5-25 g/hl*

Rotwein: 50-150 g/hI*

*nach Vorversuch in lhrem Fachlabor



