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Weinart                              WEISS ROSÉ/ROT STARKGÄRHEFE

Weinstil frisch-fruchtig, universal rebsortentypisch fruchtig- lebendig fruchtig- elegant elegant- würzig kräftig universal

ANAferm Fresh White Classic Primo Exotic Pinot Riesling Verde Rosé Frucht Rubin Komplex 5

Beschreibung Trockenreinzuchthefe zur  
Erzeugung fruchtig-frischer 
und reintöniger Weißweine, 
Sekte und Fruchtschaum-
weine.

Trockenreinzuchthefe zur 
Erzeugung ausdrucksvoller, 
fruchtig-frischer und rein-
töniger, schlanker Weißweine 
und Sekte. 

Trockenreinzuchthefe zur
Erzeugung fruchtbetonter
Weine durch die Bildung
feiner Fruchtester. Sehr  
geringe Bildung von 
Acetaldehyd. Dadurch 
bestens geeignet zum 
Abstoppen restsüßer 
Weißweine.

Trockenreinzuchthefe 
zur Erzeugung von aro-
matischen Weißweinen 
mit angenehmen Noten 
gelber Tropenfrüchte, 
gutem Volumen und 
Stoffigkeit.

Trockenreinzuchthefe 
zur Erzeugung sorten-
typischer, aromatischer 
Weine aus hellen 
Burgundersorten und 
Chardonnay mit langem 
Ausbau auf der Hefe.

Trockenreinzuchthefe 
zur Erzeugung würzig-
mineralischer Rieslinge 
mit heimischen Frucht-
aromen.

Trockenreinzuchthefe
zur Erzeugung sorten-
typischer, aromatischer
Weißweine. Empfohlen
für Sauvignon Blanc,
Scheurebe sowie Rosé-
weine und Weißherbste
aller Rebsorten.

Trockenreinzuchthefe 
zur Erzeugung frisch- 
fruchtiger und leben-
diger Roséweine mit 
ausgeprägtem roten 
Beerenaroma. 

Trockenreinzuchthefe zur 
Erzeugung rotfruchtiger 
und harmonischer Rot- 
und Roséweine. Insbeson-
dere für restsüße Rotwei-
ne aus Maischeerhitzung 
geeignet.

Trockenreinzuchthefe zur  
Erzeugung von Rotweinen  
mit harmonischem Spiel  
zwischen Frucht und Tannin.

Trockenreinzuchthefe  
zur Erzeugung von  
aromatischen Rotweinen 
mit kräftiger Struktur. 
Speziell auch für kräftig- 
cremige Weine aus weißen 
Burgundersorten.

Gärstarke Trockenrein- 
zuchthefe zum Einsatz bei  
Gärstockungen. Gärt nach 
richtiger Vorbereitung auch 
bei schwierigen Bedingungen 
(wenig Glucose, hohe Alkohol-
gehalte). Auch zum Überimp-
fen von Spontangärungen für 
eine sichere Endvergärung 
bestens geeignet.

Eigenschaften:

  Aromaintensität 

  Körper 

  Gärkinetik

  Endgärgrad 

  Alkoholtoleranz 

  Temperaturtoleranz 

  Nährstoffbedarf 

  MLF-Toleranz

 

Dosage 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 20-40 g/hl 30-60 g/hl
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