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ÖNOLOGISCHE ANWENDUNGEN

ANWENDUNG

DOSIERUNG

VERPACKUNG UND AUFBEWAHRUNG

PHOSPHATES MAZURE ist ein Hilfsmittel zur Verbesserug der Depotbildug und damit zur Erleichterung der 
(manuellen oder maschinellen) Remuage.

PHOSPHATES MAZURE wurde am I.O.C. speziell dafür entwickelt, dem Anhaften des Depots an der Flaschenwand 
vorzubeugen. Durch die schweren in Suspension befindlichen Partikeln werden auch die leichtesten Bestandteile 
nach unten transportiert und es setzt sich das gesamte Depot im Flaschenhals ab.

PHOSPHATES MAZURE unterstützt die Wirkung von CLARIFIANT S.

Vor Gebrauch gut schütteln.

PHOSPHATES MAZURE gleichzeitig mit dem CLARIFIANT S, nach Zugabe der Hefen und Zuckerlösung direkt vor dem 
Abfüllen zugeben.

Vorsichtig homogenisieren und während des gesamten Abfüllvorgangs kontinuierlich umrühren.

• 2 bis 3 cL pro hL Wein

• In Verbindung mit 6 bis 8 cL/hL CLARIFIANT S :

- PHOSPHATES MAZURE : 2 cL/hL

- CLARIFIANT S : 6 bis 8 cL/hL

• In Flaschen zu 1 L, 5 L und 10 L

An einem trockenen, gut belüfteten und geruchsfreien Ort bei unter 25 °C aufbewahren.

Angebrochene Flaschen nicht wieder verwenden.

Das Haltbarkeitsdatum von PHOSPHATES MAZURE bei ungeöffneter Verpackung ist auf dem Etikett angegeben
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Die in diesem Datenblatt enthaltene Information entspricht 
unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie entbindet die 
Benutzer keinesfalls, eigene Vorsichtsmaßnahmen zu 
treffen und eigene Versuche anzustellen. Jede bestehende 
Reglementierung muss strengstens befolgt werden.


