ZEFUG

Lallemand OPTI'MALO
BLANC

Aktivator fiir die malolaktische Fermentation in
Weil3- und Roséwein

PRODUKTINFO

OPTI'MALO BLANC st ein speziell
abgestimmer Nahrstoff far die
malolaktische Fermentation (MLF / BSA) in
Weil3- und Roséweinen. Das Produkt ist
eine Mischung inaktiver Hefen mit einem
erhohten Anteil an Aminosauren und
Peptiden. Durch den Einsatz wird das
Wachstum, die Uberlebensfahigkeit und
die Aktivitat der BSA-Kulturen stark
verbessert.

VORZUGE
> reich an Aminosauren
» reich an Peptiden

ANWENDUNG

20 g/hl OPTI'MALO BLANC in der
10fachen Weinmenge suspendieren und
direkt dem Wein zugeben. AnschlieRend
die Starterkultur hinzugeben.

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

» kompensiert den Nahrstoffmangel

» beschleunigt das Wachstum der BSA-
Bakterien

» verkirzt die Dauer des Biologischen
Saureabbaus

VERPACKUNGSEINHEITEN
1 kg Aluminiumverbundfolie
10 x 1 kg im Karton
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Alle Informationen dieses Dokumentes beruhen auf Messungen und Beobachtungen.
Der Anwender muss jedoch immer selbst entscheiden, ob das Produkt fir die jeweilige
Anwendung geeignet ist. Da die konkrete Verwendung dieses Produktes nicht in unse-
rer Hand liegt, ibernehmen wir keinerlei Gewahrleistung fur die Auswirkungen oder die
erzielbaren Ergebnisse des Produktes. Die Informationen dieses Dokumentes sind nicht
fur alle Fragestellungen in der Praxis als vollstandig anzusehen.
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T: +49 (0) 6721 -98 69 70
Zentraleinkauf fur Getrankebehandlung  F +49 (0) 6721 -9869 79 9

Technische Information
TN

LAGERUNG
Kihl und trocken lagern. Anbruch dicht
verschliel3en und rasch aufbrauchen.

SICHERHEIT & QUALITAT

Dieses Produkt entspricht dem
europaischen Weingesetz und unterliegt
einer standigen Qualitatskontrolle.

Das Produkt ist nicht als Gefahrgut
eingestuft. Nahere Informationen zum
sicheren Umgang mit diesem Produkt
entnehmen Sie bitte dem entsprechenden
Sicherheitsdatenblatt.

ZUSATZINFO

» GVO-STATUS: Dieses Produkt enthalt
keine gentechnisch veranderten Roh-,
Inhaltsstoffe und Organismen gemaf
VO (EG) 1829/2003, VO (EG)
1830/2003 und VO (EG) 1829/2009.

» ALLERGENE nach ALBA-Liste: Keine

» VEGAN-STATUS: Dieses Produkt ist
fur die vegane Weinbereitung
geeignet.
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