ZEFUG

Lallemand OPTI-LEES

Speziell inaktivierte Hefe zur schnellen
Autolyse in der abklingenden Garung

PRODUKTINFO

OPTI-LEES st eine speziell aufbereitete
inaktivierte Hefe. Sie wird aus einem
Stamm mit besten Autolyseeigenschaften
und hoher  Polysaccharidfreisetzung
gewonnen. Durch die besonderen
Hefeeigenschaften sowie die
Herstellungsprozedur wird ein vorteilhafter
Gehalt an Polysacchariden mit geringem
Molekulargewicht erzielt. Dies erbringt
sensorisch die ,stiRe“ und ,harmonische”
Wahrnehmung und verleiht dem Wein mehr
Fulle. Das Produkt wird in die abklingende
Géarung dosiert. Es verbessert die
Nahrstoffversorgung und kann einen
gewilnschten BSA unterstitzen.

VORZUGE
» schnelle Autolyse
» Polysaccharidfreisetzung

ANWENDUNG

OPTI-LEES in der 10fachen Wasser- oder
Weinmenge suspendieren und dem
Gebinde beimischen. Die empfohlene
Dosage betragt 10 bis 40 g/hl. Fir eine
optimale Weinqualitat wird empfohlen, das
Gebinde nach Garende leicht zu
durchmischen (1 mal pro Woche). Dauer
der Kontaktzeit: 4 - 8 Wochen.

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

» unterstitzt die Endgarung

» Erhohung von Komlexitat und Korper
» unterstitzt den BSA

i

Alle Informationen dieses Dokumentes beruhen auf Messungen und Beobachtungen.
Der Anwender muss jedoch immer selbst entscheiden, ob das Produkt fir die jeweilige
Anwendung geeignet ist. Da die konkrete Verwendung dieses Produktes nicht in unse-
rer Hand liegt, ibernehmen wir keinerlei Gewahrleistung fur die Auswirkungen oder die
erzielbaren Ergebnisse des Produktes. Die Informationen dieses Dokumentes sind nicht
fur alle Fragestellungen in der Praxis als vollstandig anzusehen.

ZEFUG GmbH & Co. KG

Alfred-Nobel-Stralle 9
55411 Bingen

M: bestellung@zefueg.de
W: www.zefueg.de

T: +49 (0) 6721 -98 69 70
Zentraleinkauf fur Getrankebehandlung  F +49 (0) 6721 -9869 79 9

Technische Information
TN

VERPACKUNGSEINHEITEN
2,5 kg Aluminiumverbundverpackung
4 x 2,5 kg im Karton

LAGERUNG
Kihl und trocken lagern. Anbruch dicht
verschliel3en und rasch aufbrauchen.

SICHERHEIT & QUALITAT

Dieses Produkt entspricht dem
europaischen Weingesetz und unterliegt
einer standigen Qualitatskontrolle.

Das Produkt ist nicht als Gefahrgut
eingestuft. Nahere Informationen zum
sicheren Umgang mit diesem Produkt
entnehmen Sie bitte dem entsprechenden
Sicherheitsdatenblatt.

ZUSATZINFO

» GVO-STATUS: Dieses Produkt enthélt
keine gentechnisch veradnderten Roh-,
Inhaltsstoffe und Organismen gemalf
VO (EG) 1829/2003, VO (EG)
1830/2003 und VO (EG) 1829/2009.

» ALLERGENE nach ALBA-Liste: Keine

» VEGAN-STATUS: Dieses Produkt ist
fur die vegane Weinbereitung
geeignet.
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