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Technische Information: Lallzyme MMX
Lallzyme MMX besteht aus einer verschlieBen und rasch aufbrauchen.
Enzymkombination mit spezifischen Aktivitaten
und insbesondere Beta-Glucanase. Weinausbau
"auf der Hefe" bringt mit dem Enzympréparat Qualitat
Lallzyme MMX harmonische
Geschmacksintensivierung fur jeden Weintyp. Dieses Produkt entspricht dem euro-paischen
Die Freisetzung von Polysacchariden aus der Weingesetz und unterliegt einer standigen
Weinhefe verstarkt den sensorischen Qualitatskontrolle.

Geschmacksausdruck und die ‘"reinténige
Stoffigkeit" der Weine.

Anwendung

Zur Mostklarung je nach Faulnisgrad und
Botrytisbelastung 2-5g/hl Lallzyme MMX beim
Abladen der Trauben zugeben. Dies fuhrt zu
einer effizienten Lésung der Glucane und
Schleimstoffe. Die Mostklarung sowie die
Reintonigkeit der Moste wird verbessert.
Dosierung

2-5g/hl

Eigenschaften

= Vergunstigung der Weinsteinstabilitat

= Verminderung der bendtigten
Bentonitmenge bei WeiBweinen

= Verbesserung der Struktur und Volumen

Besonderheiten

= Hoher Qualitatsgewinn

Lagerung

Kihl und trocken lagern. Anbruch dicht
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