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Technische Information: ANAFERM 44

ANAFERM 44 hat eine hohe Temperatur- und
Alkoholtoleranz. Besonders in Mosten mit
erfahrungsgemaf héherer Neigung zu
Garproblemen hat sich ANAFERM 44 bewahrt.
Der organoleptische Einfluss von ANAFERM 44
auf die Weine wird als fruchtig und reintdnig
beschrieben. Seine Gareigenschaften sind eine
zugige, jedoch nicht stlirmische Garung mit
sicherer Endvergarung. Dieser Stamm zeichnet
sich auch durch eine gute Temperaturtoleranz
bei der Kaltvergarung aus.

Anwendung
ANAFERM 44 wird in 5-10 fachem
Most/Wassergemisch bei ca. 37°C rehydriert.

AnschlieBend 15 Minuten quellen lassen und die

Hefesuspension dem Most oder Maische
beimischen. Ausreichend Kontakt der
Hefesuspension mit Sauerstoff bei der

Rehydratation und Akklimatisation wird die
Sterolsynthese der Hefen fordern. Bessere
Vitalitat und Toleranz der Hefen gegenuber der
Umgebung sind das Ergebnis einer sorgfaltigen
Hefevorbereitung. Eine Hefeernahrung ca. 3
Tage nach Garbeginn mit ANA Vital Extra ist zu
empfehlen, um saubere und reinténige Weine zu
erhalten. Bei besonders schwierigen
Bedingungen sollte zusatzlich GoFerm bei der
Rehydratation eingesetzt werden wund die
Hefemenge deutlich erhéht werden.

Dosierung
Bei normalen Garbedingungen werden 20g/hl
empfohlen. Wenn die Bedingungen sich

verschlechtern, sollte die Dosierung auf bis zu
50g/hl erhéht werden.

Eigenschaften

» Hohe Alkoholtoleranz

= Fruchtiges Aroma
= Geringe Schaumbildung

Besonderheiten

= gute Kaltgareigenschaften

Lagerung

Kuhl aber frostfrei lagern, Anbruch dicht verschlieRen
und moglichst bald aufbrauchen.

Qualitat
Dieses Produkt entspricht dem europaischen
Weingesetz und unterliegt einer standigen

Qualitatskontrolle.

Copyright © 2009 by ZEFUG GdbR. Alle Rechte vorbehalten.

Version: 1.0 23.03.2012



