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Technische Information: ANAVITAL Extra

Die Entwicklung und der Verlauf der
alkoholischen Garung im Wein sind abhangig von
der Versorgung mit assimilierbarem Stickstoff,
Vitaminen, Sauerstoff und Mineralsalzen. Die
Wahrscheinlichkeit, dass eine der
Wachstumskomponenten nicht ausreichend
vorhanden ist, ist gro. Mit diesem Produkt
vereinen sich die Vorziuge von ANAVITAL Basic
und den Inhaltsstoffen von inaktivierten Hefen.
So bietet ANAVITAL Extra ein zusatzliches
Angebot an Nahrstoffen durch die inaktivierten
Hefen an. Die Inhaltsstoffe von ANAVITAL Extra
sind DAP, Vitamin B1, Zellulose und inaktivierte
Hefe (Saccharomyces cerevisiae).

Anwendung

ANA Vital Extra wird im ersten Gardrittel
schrittweise zugegeben. Ist dies nicht mdglich,
sollte das Praparat ca. 3 Tage nach der
Beimpfung mit Reinzuchthefe zugegeben
werden. Eine vorherige Sauerstoffgabe erhoht
die Aufnahmebereitschaft der Hefen. Wenn
hoéchste Mostqualitaten zu vergaren sind oder
besonders schwierige Garbedingungen zu
erwarten sind, die dann noch sicher in den
trockenen Bereich vergaren sollen, ist die
zusatzliche Anwendung von GoFerm dringend zu
empfehlen.

Dosierung

Die Dosierung richtet sich nach dem
Gesundheitszustand des Leseguts bzw. nach den
zu erwartenden Garproblemen. 80 -120 g/hl
werden fUr alle Vergarungen empfohlen. Als
weitere Hefenahrstoffe durfen 40g/hl DAP
eingesetzt werden. Bei hdheren Dosierungen
werden die weingesetzlichen Grenzwerte
Uberschritten.

Eigenschaften

= steigert die Leistungsfahigkeit der
Hefezellen

= verbessert die Aromabildung der Hefen

= verringert die Neigung zur Béckserbildung

= vergroBert deutlich die
Durchgarwahrscheinlichkeit

= reduziert die Neigung zu Fehltonen

= senkt den SO2 Bedarf deutlich

Besonderheiten

Besonders geeignet zum Einsatz bei stark
vorgeklarten Mosten, bei Vergarung mit Kihlung,
bei faulem Lesegut, sowie bei Mosten aus
Trockenstress gefahrdeten Anlagen

Lagerung

Kihl aber frostfrei lagern, Anbruch dicht
verschlieBen und méglichst bald aufbrauchen.

Qualitat

Dieses Produkt entspricht dem europaischen
Weingesetz und unterliegt einer standigen
Qualitatskontrolle.
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