Spezieller Nahrstoff
fur stark geklarte WeiBweinmoste m it

Sterol-Effekt

D E blanc

@ fUr reintonige Fruchtigkeit
® fiir bessere Endvergarung
@ flr gesteigerte Stabilitat der Weillweine

m

4x25Kg
r:.i::.‘fi‘:':: TR ./
—— [yt
s - BETER BLANC

pay
# 3 Vamns jrn dalls g

P e

Lttt e s b0 Farapat o Estaree e | Made o E o tor
oo e Al

Owuis de sonples | Bdi g™ Mpemswanse U AX0 Joq Sutomland



KB08/2007

FERMAID® E” blanc

Dieser multifunktionale Hefenahrstoff kann
Garstockungen vorbeugen und verbessert die
Qualitat und Stabilitat der Weillweine.

FERMAID ‘E’ blanc ist eine besonders
wirksame Kombination an Hefenahrstoffen
flr verbesserte WeilBweingarung.

Vielseitige Vorteile von FERMAID ‘E’ blanc:

EinfluB auf Hefe Situation durch.... FERMAID bewirkt...

... Wilde Hefen und Bakterien bilden
Oxidationsstoffe, welche
im Most Vitamine aufbrauchen.

VITAMINE Notwendig fiir gute

Entwicklung d. Hefezellen

... gute Anreicherung des
Mostes mit notwendigen
Vitaminen aus besonderen
Hefepraperaten.
...ausgewogene Versorgung
mit optimal zusammenge-
setzten Vitaminkomponenten

Wahrend der Hefeaktivitat werden
beachtliche Mengen Vitamine
benotigt

STICKSTOFF - N2 ... komplexes Stickstoffange-
bot in Form von

- Hefezellwandprodukt,

- Ammoniumphosphat,

- Ammoniumsulfat

N6tig zur Synthese von
Aminosauren u. Proteinen

Der Stickstoffgehalt im Most
wird stark reduziert durch

- extreme Mostklarung,

- Dlinger-Reduktion,

- wilde Mikroflora im Most
(mangelnde Hygiene)

MINERALSTOFFE ~ Wichtig fur Garung und als durch Mostklarung drastische Anreicherung des Mostes mit
enzymatischer Co-Faktor Reduzierung von Mineralstoffen notwendigen Mineralstoffen
STEROLE UnerldBlich zur Membransyn-  Niedriger Gehalt an Sauerstoffund  Spezielle Hefezellwand-

these wéhrend Zellaktivitat Sterolen beeintrachtigen die Gérung  produkte liefern Sterole

Wirkstoffe von FERMAID ‘E’ blanc:

o0 Hefezellwandprodukte
sind natdrlicher Lieferant von Vitaminen, Aminosduren, Proteinen, Polysacchariden
und absorbieren auch Hefetoxine.

o THIAMIN - Vitamin B1
o Di-Ammoniumphosphat
o Ammoniumsulphat

GARANTIE: entspricht internat. Weinbehandlungsmittelcodex u. Vorschriften
der E.U.Weinverordnung No.822/87 Anh. VI.

DOSAGE 30-40 Gramm / Hektoliter

Zugabe bei Garstart
und / oder nach 1/3 der alk. Garung; auch in mehreren Teilgaben

Der Hersteller gewdhrleistet die Qualitat seiner Produkte. Fir Anwendungen im Einzelfall oder Folgen, die aus den spezifischen Umstéanden einer bestimmten
Behandlung erfolgen, kann keine Garantie tbernommen werden. DANSTAR FERMENT AG Alpenstra3e 12, CH 6200 Zug. www.lallemandwine.com



